
*CI 2080/5 
con contenitore 
inox da 5 litri
with 5 litres 
s. steel container

13

 Speciale per la
preparazione espressa
della cioccolata in caso di
utilizzo di buste
aromatizzate monodose

 3 funzioni per usarlo
tutto l’anno: cioccolatiera,
frullino frappe e
vaporizzatore   

 dotata di caldaia
istantanea da 5,5 bar,
doppi termostati e
pressostati di sicurezza

 produce vapore
costante e produttivo, uso
continuo senza Perdita di
pressiome, tempo di
preparazione della
cioccolata in soli 12
secondi

 Ideal to prepare express
chocolate using single-
serve flavoured sachets

 three functions to use it
during all over the year:
chocolate machine, frappe,
steam generator

 equipped with a 5,5 bar
instant boiler, two
thermostats and safety
switches

 produces constant and
productive steam, has a
continuous production
with no loss of pressure,
time of preparation in only
12 seconds

CARATTERISTICHE 
TECNICHE:
Apparecchio multi 
funzione a 3 servizi: 
- Cioccolatiera,
- Frullino frappè, 
- Vaporizzatore

230 V ~ 50/60 Hz 
2500 W max   

Corpo in acciaio inox

Vasca da 3 litri con
indicatore esterno del
livello d’acqua 

Dimensioni 
cm. 25x32x53h

Peso lordo kg. 13

Frullacioc FI 2088
TECHNICAL 
FEATURES:
3 service multi-
functions machine:  
- chocolate pot,
- milk shaker, 
- high-pressure   

steam generator

230 V ~ 50/60 Hz 
2500 W max   

Stainless steel body

3 litres tank with 
external water 
level indicator 

Dimensions
cm. 25x32x53h

Weight kg. 13

FI 2088


